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Intisari  

Bakso sapi merupakan produk olahan dengan masa simpan pada suhu dingin 

maksimal dua hari dan maksimal 12-24 jam pada suhu kamar. Namun, saat ini 

banyak ditemukan pedagang yang menambahkan boraks pada produk bakso sapi 

untuk memperpanjang masa simpannya. Bakso sapi banyak ditemukan di pasar 

modern maupun tradisional, salah satunya pasar Cikurubuk Kota Tasikmalaya, yang 

merupakan pasar induk terbesar yang ada di Tasikmalaya. Penelitian ini bertujuan 

untuk mengetahui ada tidaknya kandungan boraks pada bakso sapi yang dijual di 

Pasar Cikurubuk Kota Tasikmalaya. 

Penelitian dilakukan dengan metode eksperimen laboratorium dengan uji 

kualitatif menggunakan 4 metode pengujian yaitu uji nyala, uji kertas turmerik, 

reagen AgNO₃ dan tes kit boraks. Pada uji nyala, hasil positif ditandai dengan 

terbentuknya nyala api berwarna hijau, uji kertas turmerik ditandai dengan 

terbentuknya warna merah kecoklatan, uji dengan reagen AgNO₃ ditandai dengan 

terbentuknya endapan putih, dan uji tes kit boraks ditandai dengan terbentuknya 

warna merah kecoklatan. Pengambilan sampel pada penelitian ini dilakukan dengan 

menggunakan metode purposive sampling. 

Hasil uji kualitatif kandungan boraks pada bakso sapi menggunakan metode 

Uji nyala, kertas turmerik, AgNO₃ dan kit boraks menunjukkan hasil negatif, 

sehingga dapat disimpulkan bahwa 7 sampel bakso sapi yang dijual di Pasar 

Cikurubuk Kota Tasikmalaya tidak mengandung boraks. 

 

Kata kunci: bakso sapi, boraks, uji kualitatif 
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Abstract  

Beef meatballs are processed products that have a maximum shelf life of 12-

24 hours at room temperature and a maximum of two days at cold temperatures. 

However, currently many traders are found adding borax to beef meatball products 

to extend their shelf life. Beef meatballs are widely sold in traditional markets, one of 

which is the Cikurubuk market in Tasikmalaya City, which is the largest wholesale 

market in Tasikmalaya. This study aims to determine whether there is borax content 

in beef meatballs sold at the Cikurubuk Market in Tasikmalaya City. 

The study was conducted using a laboratory experimental method with 

qualitative tests using 4 test methods, namely the flame test, turmeric paper test, 

AgNO₃ reagent and borax kit. In the flame test, a positive result is indicated by the 

formation of a green flame, the turmeric paper test is indicated by the formation of a 

reddish brown color, the test with AgNO₃ reagent is indicated by the formation of a 

white precipitate, and the borax kit test is indicated by the formation of a red color. 

Sampling in this study was carried out using the purposive sampling method. 

The results of qualitative tests on borax content in beef meatballs using the 

flame test method, turmeric paper, AgNO₃ and borax kit showed negative results, so it 

can be concluded that the 7 samples of beef meatballs sold at Cikurubuk Market do 

not contain borax.  

 

Keywords: beef meatballs, borax, qualitative test  


