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INTISASI 
Latar Belakang. Rumah makan Roso Echo Cirebon merupakan rumah makan yang 

pertama dan satu–satunya makan di cirebon yang menyediakan aneka masakan jawa 

dengan kualitas rasa khas masakan jawa.  

Tujuan. Mengetahui gambaran tempat penyimpanan bahan makanan kering di rumah 
makan Roso Echo Cirebon. 

Metode. Jenis penelitian yang digunakan adalah obervasi dengan pendekatan 

deskriptif yang menggunakan data primer dan sekunder. Informan penelitian adalah 
pemilik rumah makan roso echo dan pegawai gudang makanan. 

Hasil. Rumah makan Roso Echo Cirebon memiliki dua buah gudang penyimpan yaitu 

gudang penyimpanan segar/ basah dan gudang penyimpanan kering. Gudang 
penyimpanan rumah makanan roso echo cirebon ini sudah sesuai dengan standar yaitu 

terdapat gudang penyimpanan bahan makanan segar/ basah dan gudang penyimpanan 

bahan makanan kering, suhu penyimpanan bahan makanan kering di gudang 

penyimpanan yaitu 32,20C tidak sesuai ketentuan ideal 19-200C. Berdasarkan hasil 
pengamatan penyimpanan bahan sistem FIFO, terdapat 6 dari 8 indikator yang sudah 

sesuai, yang berarti kesesuaian 75%.  
 

Kata kuci: bahan makanan, FIFO, rumah makan. 
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